
  Alcione
Frumento tenero panificabile

CARATTERISTICHE VARIETALI

Genealogia D15/D29

Anno di iscrizione 2000

Vernalizzazione Elevata

Epoca di spigatura Medio-precoce

Altezza della pianta Medio-bassa

Spiga Aristata

Peso ettolitrico Elevato

Colore della granella Rosso

CARATTERISTICHE QUALITATIVE

Contenuto Proteico Medio-elevato

W 180-240

P/L 0,4-0,5

Durezza Soft

Destinazione d’uso Panificabile

 RESISTENZA A:

Oidio Ottima

Ruggine bruna Buona

Ruggine gialla  Ottima

Septoriosi Buona

Freddo Ottima

Allettamento Ottima
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• Produzioni elevate e costanti

•	Eccezionale resistenza a tutte le 
patologie

•	Grande “rusticità” e adattabilità

•	Ottime qualità panificatorie della farina

EPOCA DI SEMINA
Considerata l’elevata richiesta di vernalizzazione e l’ottima 
resistenza al freddo, sono assolutamente da preferire semine in 
epoca precoce.

DENSITÀ DI SEMINA
La dose di semina consigliata è di 500 semi germinabili/m² 
(indicativamente 190-220 kg/ha). La dose di seme per ettaro 
va opportunamente incrementata in condizioni non ottimali di 
preparazione del letto di semina o in caso di semine in epoca tardiva.

CONCIMAZIONE AZOTATA
Visto l’eccezionale potenziale produttivo della varietà si richiedono 
adeguati apporti di fertilizzanti azotati durante tutto il ciclo della 
coltura.
Al fine di ottenere buone produzioni e di ottima qualità, le 
concimazioni azotate vanno ripartite come indicato di seguito:
 30% alla semina - stadio di 3a foglia;
 50% a fine accestimento - inizio levata;
 20% al 2° nodo - botticella. 

VARIETY CHARACTERISTICS
Pedigree Breeding D15 / D29

Release 2000

Vernalisation Requirement High

Heading Time Medium - early

Height Medium - short

Ear Awn present

Test Weight High

Grain Colour Red

GRAIN QUALITY
Protein Content Medium - high

W 180 - 240

P/L 0.4 - 0.5

Hardness Soft

End Use Bread

RESISTANCE TO:
Powdery Mildew Very good

Brown Rust Good

Yellow Rust Very good

Septoria Good

Cold Very good

Lodging Very good

COMMON WHEAT
• High and steady yield

• Extraordinary resistance to disease

• Very good adaptability

• Provides flour with good bread-making qualities




